TAGESKARTE GASTHAUS HIRSCHEN HORN

AUS DEM SUPPENTOPF €
Rinderkraftbriihe mit hausgemachtem Leberknédel 6,90
Kirbiscremesuppe mit gerosteten Kernen und Kernol 6,90

DELIKATE VORSPEISEN

Tatar vom Ochsen (110 g), klassisch garniert mit Karpern, Sardelle 16,90
und Hori-Biillen dazu Butter und frisches Bauernbrot

Grolfde Portion Tatar vom Ochsen (ca. 200gr.) 23,90
Gemischter Salatteller vom Iznanger Feld an Hirschendressing 7,90
Frischer "Nusslisalat" Feldsalat mit gebratenem Speck 12,90
Frischer "Nusslisalat" Feldsalat mit, von der Mastgans gebratener Leber 14,90
Frischer "Nusslisalat" Feldsalat mit karamellisierten Niissen 12,90
Schwarzwurst-Carpaccio mit Parmesansplitter 9,90

dazu Salatbouquet und Biillen-Salat

TAGESMENU

"Ganselieselsuppe" kraftige Briihe mit Nudeln und Gemiisestreifen

Ofenfrischer Gansebraten mit Maronen, Preiselbeerbirne
Apfelrotkraut und Kartoffelknodel

Tagesdessert

Menlpreis € 45,90

TAGESTELLER

Ofenfrischer Rahmhackbraten mit Krauterchampignons 16,90
an Rahmsolie dazu hausgemachte Spatzle

SAVE THE DATE Freitag, 23. Februar 2024

Feiern Sie mit uns die erste Big Bottle Party im Hirschen Horn mit namhaften Winzern.
Jetzt auf unserer Website entdecken!

WINE TALK

Weinprobe mit einem Winzer aus der Region und Hirschen-Sommelier Pascal Allinger.
Im Anschluss erwartet Sie in der Untersee Stube ein kostliches Fiinf-Gange-Gourmetmeni.
Alle Termine finden Sie auf der Website.




WAIDMANN'S HEIL DER WINTER IST DA
VOM WILD UND GEFLUGEL

Ofenfrischer Gansebraten
mit Kartoffelknddel, Preiselbeerbirne, Maronen und Apfelrotkraut

Wildragout "Waidmanns Art" mit Preiselbeerbirne & frischen Rahmpilzen
dazu hausgemachte Spatzle

Zartes Rehriickenfilet mit Preiselbeerbirne & frischen Rahmpilzen,
glasierte Maronen, dazu hausgemachte Spatzle und Apfelrotkraut

Gebratenes Hanchenbrustfilet an fruchtigen, stiR saurem Thai Curry
dazu Basmati Reis garniert mit Gemusestreifen

VOM RIND & KALB

Rumpsteak "Reichenau" mit Krauterbutter liberbacken
dazu Pommes frites

Zwiebelrostbraten mit Rostzwiebeln
dazu Pommes frites

Oxenfetzen mit Krauterbutter und Hori-Zwiebeln gebraten
dazu Bratkartoffeln

Zarter Ochs vom SpieB, aus der Schulter, mit Rostzwiebeln
dazu hausgemachte Spatzle und frisches Hori-Gemiise

Zartes Riesenochsensteak 400g mit hausgemachter Krauterbutter
und im Holzofen gebackenes Bauernbrot

Cordon Bleu vom Kalbsriicken gefiillt mit Appenzeller Kase
und hausgemachtem Schinkenspeck dazu Pommes frites

DER PURE FLEISCHGENUSS

Perfekt abgehangenes Ochsen-Entrec6te am Knochen gereift
(fiir 2 Personen ca. 1000g mit Knochen) dazu Pommes frites

VOM SCHWEIN

Jagerschnitzel vom Jungschweinrlicken mit Krauterchampignons
dazu hausgemachte Spatzle

Maultaschen "Badische Art", in der Briihe,
gefullt mit Hackfleisch und Spinat

pro Person
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HIRSCHEN-SPEZIALITAT

Frisches Hori Gemuise als Beilage zum Hauptgang

LECKERER SALATTELLER

GroRer Salatteller mit Egliknusperle, Sc. Remoulade und frischem Brot
Grolder Salatteller mit gegrillten Hanchenbrustfilet und frischem Bauernbrot

Grofder Salatteller mit Oxenfetzen und frischem Bauernbrot

FUR UNSERE VEGETARISCHEN GASTE

Vegetarischer Wildererteller mit Preiselbeerbirne & frischen Rahmpilzen
dazu Kartoffelknodel und Apfelrotktaut

Wiirzige Kasespatzle "Badische- Art"

Fruchtig, suld saures Thai Curry mit Basmati Reis (Vegan)
garniert mit Gemisestreifen

FRISCHE FISCHSPEZIALITATEN

Gebratenes Zanderfilet an Mandelbutter
mit Salzkartoffeln und Blattspinat

Fangfrisches Saiblingsfilet (Fischerei Dietrich Ohningen)
mit Brauner Butter gebraten dazu Salzkartoffeln

Fischteller "Feinschmecker Art" mit Zander- und Saiblingsfilet, gegrillter Garnele

an Rieslingsofie dazu feine Butterniidele und Blattspinat

Heild geraucherter Saibling, serviert mit hausgemachtem Kartoffelsalat
dazu frisches Bauernbrot und Butter

Gebratene Garnelen an Rieslingsol3e
mit Butterniidele und Blattspinat

ZUM VESPER

Wurstsalat, fein garniert mit Salaten, dazu frisches Bauernbrot

Schweizer Wurstsalat, fein garniert mit Salaten
dazu frisches Bauernbrot

Hausgemachter Schwartenmagen im Glasle
dazu milder Hori-Zwiebelsalat und frisches Bauernbrot
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DIE SUSSE VERFUHRUNG

KUGEL FUR KUGEL. ERFRISCHEND LECKER. €
Gemischtes Eis 7,90
Gemischtes Eis mit Schlagrahm 8,50

HEISSER ITALIENER TRIFFT AUF ZARTES VANILLEEIS

Heiler Espresso auf zartem Vanilleeis mit Schlagrahm 6,80

EISKALTER BRASILIANER SUCHT BLEICHE SCHONHEIT

Eiskaffee auf zartem Vanilleeis, dazu Schlagrahm 8,90
SAISONALES

Lauwarme Rotweinzwetschgen mit Vanilleeis und Schlagrahm 9,90
Lauwarmes Schokotortchen mit fliissigem Kern dazu Vanilleeis, 10,90

Beerenragout und Schlagrahm

Rote Griitze, hausgemacht 9,90
mit Vanilleeis und Schlagrahm

GEISTREICHE SCHLEMMEREIEN
Krokant Eisbecher mit Meringen, Mandelkrokant & Eierlikor 9,90
auf leckerem Vanilleeis, dazu Schlagrahm

Hausgemachtes Zitronensorbet, fein garniert, 9,90
mit einem Schuss Wodka

OMA ANNIS LIEBLINGSDESSERT
Windbeutel "Hirschen Art" mit heilRen Friichten, Vanilleeis und Schlagrahm 10,90

HeilRer Apfelstrudel mit VanillesoRe, Vanilleeis & Schlagrahm 9,90

ANKOMMEN. ENTSPANNEN. ABSCHALTEN.

Unser Day Spa Angebot fiir Sie:
1 Eintritt in das InselSpa auf 1000 m? mit Infinity Pool | 1 Massage 35 Min. | 1 Gourmetmenti
158,-€ pro Person | Exklusiver Preis fiir Boardinghouse Gaste: € 140,- pro Person
Voranmeldung erforderlich | limitierte Anzahl von 6 Day Spa Tickets pro Tag

Auch als Geschenkgutschein erhiltlich!




ZUR FEIER DES TAGES ETWAS BESONDERES €

Glas spritziger Champagner "Louis Roederer" Brut Premier Weil} 13,50

Glas spritziger Rosé Winzersekt "Weingut ClauR" 9,50

UNSERE WEINEMPFEHLUNG FUR DEN Winter

Tempranillo Crianza, trocken Bodegas Martinez Lacuesta / Rioja / Spanien

groRe Offenheit und aromatische Intensitat, reife Friichte wie Himbeere, rote Kirschen

Waldbeeren. Im Hintergrund Vanille, Kaffe gerostetem Karamell 29,90
Glas fiir Glas 0,25 ltr Bodegas Martinez Lacuesta Tempranillo Crianza 10,90
GLUCKSMOMENTE

Teilen Sie Ihre besonderen Hirschen Erlebnisse mit uns! #hirschenhorn

f)

NEU: wir sind ein LandLust Hotel, handverlesen vom Magazin "LandLust"

Weil wir mit besonderer Architektur, feiner Kulinarik, gelebter Regionalitat
und herzlichem Gastgeben lhre Auszeit am Land noch schoner machen.

Land|wst
HOTELS

VERSCHENKEN SIE HIRSCHEN-MOMENTE

Ob traumhafte Ubernachtungen, ein Restaurantbesuch, eine Wellnessauszeit oder ein
Wertgutschein. In unserer Hirschen-Gutscheinwelt ist flir jeden etwas dabei!
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AUS DER HAUSEIGENEN WURSTKUCHE

flir Zuhause
Schwarzwurstim Ring €9,-

Hausmacher Schwartenmagen (Siilze) im Weckglas 230 ml
Hausmacher Leberwurstin der Dose
Grobe Bauernbratwurst mit Sulz in der Dose

Schinkenwurstin der Dose
€4,90 pro Glas / Dose




